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 ОСОБЛИВОСТІ ЗАКЛАДІВ ХАРЧУВАННЯ ОСТРІВНИХ КРАЇН 

 (на прикладі Бермудських островів)
Острівні країни стають усе більш привабливими з точки зору розвитку міжнародного туризму. Однак, економіка цих країн залишається відсталою. Для її подальшого розвитку потрібні значні капіталовкладення і саме одним із джерел їх отримання є розвиток туристичної індустрії, яка має необмежені можливості для збільшення міжнародних туристичних потоків [5]. Як приклад, швидкого розвитку туристичної інфраструктури набули  Бермудські острови в Карибському морі, які є заморською територією Великої Британії і до їхнього складу входять сотні  невеликих за площею островів більшість з яких взагалі не заселена. Теплі води Гольфстріму сприяють круглорічному розвитку туризму з найбільш комфортним відпочинком в період з травня по жовтень. За статистичними даними цю країну відвідує  щорічно 1,5  млн. туристів серед яких 80% – американці, 5%  – канадці та чимало європейців.
       Харчування є однією із головних послуг, що надаються туристам, і включається в  їх обслуговування цілком або частково. При формуванні туру туристу пропонується обрати один з трьох основних варіантів отримання послуг харчування: 1) сплачене харчування – означає, що всі витрати на харчування включені у вартість туру або готельного номера; 2) харчування не включається у вартість турпакета і надається за додаткову плату в місці перебування; 3) самообслуговування – означає, що туристи або самі готують собі їжу, або харчуються в інших закладах харчування як звичайні відвідувачі [1].  

       Для організації харчування туристів використовують ресторани, їдальні, кафе при готелях, мотелях, кемпінгах тощо.
Щодо закладів харчування на Бермудських островах, то вони поділяють за типом кухні та рівнем цін. А саме, за типом кухні розрізняють заклади з американською, континентальною, інтернаціональною, місцевою/острівною, азійською, європейською, італійською кухнями і паби-ресторани. За рівнем цін розрізняють низький, середній і високий рівень. Всього на островах діє 103 заклади харчування різної цінової категорії (табл.1).           
                                                                                                                                Таблиця 1                                                                                                                              
Розподіл закладів харчування Бермудських островів за рівнем цін і типом кухні (власне опрацювання) [4]

	Тип кухні
	Рівень цін 
	Загалом 

	
	низький (стандартний)
	середній
	високий
	

	Американська 
	5
	1
	1
	7

	Континентальна 
	-
	5
	5
	10

	Інтернаціональна 
	3
	14
	19
	36

	Місцева/острівна
	8
	12
	1
	21

	Азійська 
	3
	2
	1
	6

	Європейська 
	-
	3
	-
	3

	Італійська 
	4
	3
	4
	11

	Паби-ресторани
	1
	7
	1
	9

	Всього:
	103


Американська кухня: 1 заклад високого рівня (Blû Bar & Grill), 1 заклад середнього рівня (Pickled Onion) і 5 закладів низького рівня (Hungry Bear Café, Island Hi Eatery, KFC, Rosa's Cantina, Wickets).

Континентальна кухня: 5 закладів середнього рівня (Uppercrust Gourmet Pizza & Catering, Гамільтон; Uppercrust Gourmet, Поселення Флеттс; Uppercrust Gourmet, Сендіс; Uppercrust Gourmet, Сент-Джордж; Uppercrust Gourmet, Вервіч).

Інтернаціональна кухня: 19 закладів високого рівня (Ascots Restaurant, Barracuda Grill, Bermudiana, Breezes Beachfront Restaurant, Coconuts, Fourways Inn, Henry VIII Restaurant та Sushi Bar & Pub (мішленівський), Lido Restaurant (мішленівський), Mickey's Beach Bistro, Newport Room, Ocean Echo, Red Carpet, Royston's, Tamarisk Dining Room (мішленівський), The Cedar Room, The Harbourfront, The Point, Tom Moore's Tavern (мішленівський), Waterlot Inn (мішленівський);  14 закладів середнього рівня (Bayside Terrace, Beethoven's, Bistro J, Bonefish Restaurant, Café Cairo, Café Coco, Hibiscus Room, North Rock Brewing Company, Palm Court, Sea Breeze Terrace, Shutters Restaurant & Bar, Tavern by the Sea, TEN - Café & Bar, The Beach House at Blackbeard's) і 3 заклади низького рівня (Hammerhead's Restaurant & Bar, Kathy's Kaffee, Paradiso Café).

Місцева/острівна кухня: 1 заклад високого рівня (Harley's Bistro),  12 закладів середнього рівня (Black Horse Tavern, Breakers Ocean Terrace, Coconut Rock and Yashi Sushi Bar, Freeport Seafood Restaurant & Bar, Griffin's Bistro and Bar, Heritage Court, Jamaican Grill, Landfall Restaurant, Lobster Pot & Boat House Bar, Port O' Call, Salt Rock Grill, Spring Garden Restaurant & Bar) і 8 закладів низького рівня (Café Acoreano, Island Cuisine, Mr. Chicken (округ Пембрук), Mr. Chicken (округ Саутгемптон), Paraquet Restaurant, Speciality Inn Restaurant, Spot Restaurant Ltd., The Ice Queen).
Азійська кухня: 1 заклад висого рівня (L'Oriental), 2 заклади середнього рівня (Chopsticks, Pearl) і 3 заклади низького рівня (East Meets West (Пкмбрук), East Meets West (Саутгемптон), New Traditions). 
Європейська кухня: 3 заклади середнього рівня (Bolero Brasserie, Bouchée, Rustico).
Італійська кухня: 4 заклади високого рівня (Bacci, Little Venice (мішленівський), Sul Verde, Tio Pepe Restaurant), 3 заклади середнього рівня (Angelo's Bistro, La Trattoria Restaurant, Portofino Restaurant) і 4 заклади низького рівня (Pasta Basta, Pizza House Restaurant (Херон-Бей), Pizza House Restaurant (Шеллі-Бей), Pizza House Restaurant (Саузсайд). 
Паби-ресторани: 1 заклад високого рівня (Frog & Onion Pub), 7 закладів середнього рівня (Docksider Pub and Restaurant, Flanagan's Irish Pub & Restaurant, Hog Penny Restaurant, Somerset Country Squire, Swizzle Inn, Swizzle Inn South Shore, White Horse Restaurant) і 1 заклад низького рівня (Robin Hood Pub & Restaurant).

На  рис.1 показані розташування багатьох відомих ресторанів у Гамільтон-Сіті на Бермудських островах. Багато з ресторанів на Фронт-стріт мають прекрасний вид на затоку Гамільтон (Гамільтон-Харбор). Більшість з них є улюбленими для туристів. 
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Рис.1 Гастрономічна карта Гамільтон-Сіті (ресторани і кафе) [5]

Умовні позначення: 1 – Ascots; 2 – Green Lantern; 3 – Harley’s / Heritage Court; 4 – Prima Vera; 5 – Portofino; 6 – Little Venice / L’Oriental; 7 – Lobster Pot; 8 – Hickory Stick; 9 – Robin Hood; 10 – Lemon Tree Café; 11 – East Meets West; 12 – Paradiso Café; 13 – La Trattoria; 14 – Spot Restaurant; 15 – Barracuda Grill / Hog Penny; 16 – Pickled Onion; 17 – Silk; 18 – Flanagan’s Irish Pub; 19 – Bistro J; 20 – Bolero Brasserie; 21 – Port O’Call; 22 – Fresco’s; 23 – Coconut Rock; 24 – Greg’s Steakhhouse; 25 – Chopsticks; 26 – Harbourfront; 27 – Jamaican Grill; 28 – House of India; 29 – Pasta Basta. 

Бермуди славляться своєю різноманітною кухнею: впершу чергу морепродукти, а також свинина, рис і горошок. Традиційним блюдом є юшка з риби, приправлена гострим соусом, а національним – пиріг з корінням маніоки, що нагадує за смаком солодку картоплю та  пікантне блюдо – юшка з акули з перцем і хересом. Кухня Бермудів славиться різноманітними стравами з тріскою – цю рибу смажать, кладуть у пироги і додають в рибно-овочеве асорті.

Орієнтовний діапазон цін для різних категорій закладів хврчування: 

· Низький рівень цін ($): супи & салати – $ 5-7, закуски – $ 6-12, основні страви – $ 18-25; 

· Середній рівень цін ($$): супи & салати – $ 8-12, закуски – $ 15-18, основні страви – $ 28-35; 

· Високий рівень цін ($$$): супи & салати – $ 9-14, закуски – $18-27, основні страви – $ 32-42; 

· Високий рівень цін (мішленівські заклади) ($$$$): супи & салати – $ 13-18, закуски – $ 16-18, основні страви – $ 40-65.

    Отже, заклади харчування на Бермудських островах обслуговують досить різноманітний контингент туристів: групових та індивідуальних, вітчизняних та іноземних, які подорожують з метою відпочинку та пізнання. Для кожної категорії туристів слід застосовувати особливі методи та прийоми обслуговування.
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