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м. Івано-Франківськ 

 

ПОТЕНЦІАЛ РОЗВИТКУ АПІТУРИЗМУ В УКРАЇНІ 

Апітуризм (медовий або бджолиний туризм) ‒ це вид туризму, який має на меті 

дегустацію, споживання, купівлю продуктів бджільництва (мед, віск, прополіс, маточне 

молочко, бджолина отрута, бджолиний підмор, перга) безпосередньо на місці у виробника [3, 

с. 176]. Це різновид туризму, повʼязаний з традиційними заняттями бджільництва та 

використання продуктом бджільництва з рекреаційно-оздоровчою метою [2]. Діяльність, 

повʼязана з апітуризмом, включає: 

- відвідування пасіки, де у туристів є можливість спостерігати за роботою бджоляра, 

за приготуванням меду і медопродуктів; 

- відвідування музеїв під відкритим небом; 

- проводити лікувальні та оздоровчі процедури в окремих кабінетах; 

- купувати сувеніри та медову продукцію і т. д.  

Оскільки апітуризм в Україні ‒ явище відносно нове, досліджень і наукових публікацій 

на цю тему бракує. Більшість авторів широко не розглядають апітуризм як вид самостійного 

туризму, а лише в контексті сільського, гастрономічного та інших різновидів туризму. Це 

поглиблює проблему нерозуміння природи та принципів апітуризму, зокрема серед місцевих 

спільнот, які є основними учасниками розвитку апітуризму. Зарубіжні дослідження і наукові 

публікації з апітуризму присвячені аналізу розвитку апітуризму на різних рівнях (і в ЄС 

загалом) і практичним аспектам розвитку апітуризму, таким як визначення оптимальної зони 

для розвитку апітуризму за допомогою багатокритеріальної оцінки в ГІС. 

У даний час форми апітуризму представлені як профілактичними, так і лікувальними 

заходами, зокрема,  медовий масаж, що сприяє детоксикації організму; відпочинок на пасіці, 

щоб зцілити і очистити людський дух; вдихання ароматів з вулика, що не тільки усуває алергію 

на пилок і астму, але і збільшує обʼєм легенів; медова маска для обличчя забезпечує чистоту, 

мʼякість і здоровʼя шкіри; крем для обличчя з бджолиною отрутою омолоджує шкіру; 

бджолина отрута полегшує і навіть усуває проблеми, повʼязані з ревматизмом; використання 

прополісу в гігієні порожнини рота зменшує утворення біоплівки і зубного каменю, а також 

запобігає захворюванням пародонту; альгінатна повʼязка, просочена каштановим медом, 

володіє прекрасними загоюючими властивостями. 

Дослідження, проведені в ЄС та Україні, визначили три групи туристів як основних 

споживачів послуг апітуризму [1]. Перша група ‒ діти та підлітки (54%). Це повʼязано з 

освітньою функцією бджільництва: багато ферм і пасік пропонують шкільним групам заняття 

з біології, екології та історії бджільництва. До другої групи бджолярів належать індивідуальні 

туристи (43%), які відвідують пасіки здебільшого для купівлі меду, а потім обирають 

додаткові заняття, коли їх запрошують відвідати пасіку або семінари. Третя група споживачів 

‒ дорослі (3%), як правило, бджолярі, яким цікаві семінари з благоустрою пасік і пасіки. 

Туристів найбільше приваблює купівля продуктів бджільництва, презентації для дітей і 

дорослих та екскурсії на пасіку. 

https://tourlib.net/statti_ukr/verezomska2.htm
https://journals.indexcopernicus.com/api/file/viewByFileId/538027.pdf%209
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Україна має великий нереалізований потенціал для розвитку апітуризму: до кінця 2021 

року Україна експортувала 55,6 тис. тон меду на суму понад 100 млн дол. США, що на 12,7% 

більше, ніж 2020 року. Майже весь мед в Україні (97-98%) виробляється приватними 

господарствами і лише 1,3-1,8% ‒ сільськогосподарськими підприємствами. Найбільша частка 

загального обсягу виробництва меду в Україні припадає на Полтавську, Кіровоградську, 

Житомирську та Вінницьку області, де бджільництво активно розвивається. В Україні 

налічується близько 400 тисяч бджолярів, які утримують близько 4 млн вуликів. 

У кожній природно-географічній зоні України є свої медоносні сорти, пристосовані до 

певних кліматичних умов. У результаті тривалої еволюції та під постійним впливом діяльності 

людини в різних зонах сформувалися місцеві сорти медоносної бджоли, зокрема карпатські, 

поліські та українські степові види. Карпатські колонії медоносної бджоли здебільшого 

утримуються в густонаселених районах і мають важливе економічне значення для медоносної 

промисловості. 

Найперспективнішими регіонами для розвитку бджільництва в Україні є Прикарпаття та 

Закарпаття, де бджільництво є широко розповсюдженою, пріоритетною та досить 

прибутковою галуззю. У цих регіонах проводиться низка заходів, ярмарків і семінарів, 

спрямованих на просування продукції бджільництва. Наприклад, до туристичного маршруту 

«Солодке Закарпаття» входить «Медовий дім» ‒ перший в Україні музей меду, який є 

привабливим обʼєктом аптечного ринку. 

Загалом, в Україні розроблено та реалізовано мало апітуристичних маршрутів. Серед 

інших регіонів, що мають потенціал для розвитку апітуризму ‒ Одеса (медівничий кластер 

«Фрумушка‒Нова»), Херсон (Таврійська пасіка) та Рівне (туристичний маршрут «Медове 

коло», що пропагує бджільництво). 

Розвиток апітуризму ‒ це можливість підвищення соціально-економічного розвитку 

сільських районів та територіальних громад, створення нових робочих місць і популяризація 

культури, традицій регіону, крафтових виробників. Апітуризм в Україні може стати 

туристичною візитною карткою України на міжнародному туристичному ринку, про що 

свідчить той факт, що іноземці залюбки знайомляться з історичним та природним потенціалом 

України. 
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